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PRIVATE RÉSERVE - SAINT EMILIONFORMATIFORMATI FORMATI

QUANLA07523 
lt. 0,75 - 2023 
Senza astuccio 
Confezione x6

QUABDA07519 
lt. 0,75 - 2019 
Senza astuccio 
Confezione x6

Uvaggio: 
100% Nebbiolo.

Affinamento: 	  
8 mesi in botte grande e ulteriori 6 mesi in bottiglia.

Note di degustazione:	
colore rosso rubino. 
Al naso si presenta complesso e ampio, con sentori di frutta rossa. 
Gusto pieno, persistente, con tannini armoniosi ben amalgamati e un bel finale lungo 
e succoso.

Temperatura di servizio:	 
16/18° C.

Uvaggio: 
100% Barbera.

Affinamento:
minimo 6 mesi in barrique.

Note di degustazione:
colore rosso rubino tendente al granato. 
Al naso, ricca ed elegante rimanda alla polposità della frutta rossa.
Al palato, sapore asciutto di buon corpo, con una spiccata acidità, leggermente tannico.

Temperatura di servizio:	 
16/18° C.

LANGHE NEBBIOLO
DOC

BARBERA D’ALBA
DOC




