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Uvaggio: 
80% Merlot, 10% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon.
Affinamento:  
18 mesi in botti grandi e, successivamente, in barriques di quercia francese.
Note di degustazione: 	 
Rosso rubino limpido, un blend corposo che regala un bouquet fruttato ricco di 
prugne e ciliegie mature, nonché cioccolato fondente. Vellutato e morbido, con 
un delizioso finale vanigliato.
Temperatura di servizio: 16/18° C.
La Cantina: 
Château des Pèlerins è una piccola tenuta di Pomerol a conduzione familiare e 
tradizionale che produce vini da oltre un secolo attraverso quattro generazioni. 

POMEROL • CHÂTEAU DES PÈLERINS
AOC

Uvaggio: 
80% Merlot, 15% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon.

Affinamento:  
da 18 a 20 mesi in botte di cui il 60% nuove.
Note di degustazione:	   
colore rosso porpora di ottima fittezza. Prodotto con viti di 40 anni di età. All’olfatto 
risulta maturo, con frutti neri e una lieve nota speziata. Al palato emerge la sua 
consistenza, come la ricchezza e la freschezza. I tannini sono stretti ma ben 
equilibrati, buona lunghezza sul finale.
Temperatura di servizio: 16/18° C.
La Cantina: 
lo Château Grand Peyrou Saint-Émilion Grand Cru si trova in una piccola tenuta di 
2 ettari di proprietà della famiglia da 3 generazioni. L’intero vigneto rappresenta 
20 ettari. I vari tipi di terreno danno la possibilità di creare diverse cuvée. Il lavoro 
rigoroso e l’espressione del terroir come primo requisito sono le chiavi del successo.

SAINT ÉMILION • CHÂTEAU GRAND PEYROU
GRAND CRU

PELA0029752 
lt. 0,75 - 2023

Prezzo a bottiglia:  
€ 28,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cassa legno x6 bt. 
€ 168,00 + IVA

GPEA0026704 
lt. 0,75 - 2021

Prezzo a bottiglia:  
€ 20,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 120,00 + IVA
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