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Uvaggio: 
100% Nebbiolo.

Affinamento: 	  
per un minimo di 6 mesi in botte grande e barrique di rovere francese.

Note di degustazione:	   
osso granato intenso con riflessi mattonati. 
Al naso, profumo etereo ed intenso, con percezioni di viola, lamponi e mora, arricchito 
da eleganti tocchi speziati. 
Vino di grande corpo, armonico, caldo ed avvolgente. Sensazioni di viola e frutti rossi 
sfumate con piacevoli fragranze speziate di liquirizia e cacao.

Temperatura di servizio:	  
16/18° C.

ROERO - VALMAGGIORE RISERVA
DOCG

Uvaggio: 
100% Arneis.

Affinamento: 	  
in acciaio.

Note di degustazione:	   
colore brillante, solare, luminoso con tonalità giallo paglierino scarico e riflessi 
verdolini. 
Al naso, pieno, prorompente ed intenso, composito e delicato. Si avvertono sentori 
floreali ed al tempo stesso fruttati che ricordano ginestra, camomilla, pesca ed 
albicocca. 
Sapore secco, gradevole e piacevolmente armonico. Fresco e persistente con splendido 
retrogusto leggermente ammandorlato.

Temperatura di servizio:	  
8/10° C.

ROERO - ARNEIS
DOCG

DEMVALMAR07519 
lt. 0,75 - 2019 

Prezzo a bottiglia:  
€ 23,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 138,00 + IVA

DEMRARN07524 
lt. 0,75 - 2024 

Prezzo a bottiglia:  
€ 13,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 78,00 + IVA
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