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BOURGOGNE • ALIGOTÉ 
BLANC

COTEAUX BOURGUIGNONS • PINOT-NOIR
ROUGE

Uvaggio: 
100%	Aligoté.

Affinamento:   
dopo	 la	 decantazione,	 il	 mosto	 viene	 travasato	 dalle	 fecce	 e	 messo	 in	 un	
serbatoio	 inox	per	 la	 fermentazione	e	 l'affinamento	per	18	mesi.	 Filtrazione	prima	
dell'imbottigliamento.

Note di degustazione:   
l'aspetto	è	luminoso,	chiaro,	dorato.	Il	profilo	aromatico	esprime	sentori	di	noce,	
frutta	a	polpa	gialla,	con	note	terpeniche	di	muschio	e	incenso.	Il	palato	è	pieno,	
rotondo,	generoso	e	strutturato.

Temperatura di servizio: 10° C.

Uvaggio: 
100%	Pinot	Noir.

Affinamento:   
dopo	pigiatura	e	decantazione,	il	vino	viene	messo	in	botti	da	228	litri,	di	almeno	5	
anni	di	età	per	svolgere	la	fermentazione	malolattica	prima	dell’affinamento	per	circa	
12	mesi.	Prima	dell'imbottigliamento	è	previsto	un	solo	travaso	e	nessuna	filtrazione.

Note di degustazione:   
colore	rubino	intenso.	Al	naso,	grande	intensità	con	sentori	di	frutti	rossi.	Al	palato	
vengono	esaltate	la	freschezza	e	la	sensazione	delicatamente	gourmet.

Temperatura di servizio: 15/16° C.

HOJALIG07523 
lt.	0,75	-	2023

Prezzo a bottiglia:  
€ 18,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 108,00 + IVA

HOJPINOT07522 
lt.	0,75	-	2022

Prezzo a bottiglia:  
€ 21,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 126,00 + IVA
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