
MEDOC • PRIVATE RÉSERVE

Uvaggio: 
70% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 10% Cabernet Franc.

Affinamento:  
per 12 mesi in barriques di 2 anni.

Note di degustazione: 
colore profondo, vivace, rosso brillante. Aromi eleganti, frutti rossi e sottobosco si 
mescolano armoniosamente con note speziate. La struttura tannica è presente ma non 
dominante: è un vino ricco ed equilibrato.

Temperatura di servizio: 
16/18° C.


