
PRIVATE RÉSERVE - SAINT EMILION

Uvaggio: 
90% Carricante – 10% Catarratto.

Affinamento:
in acciaio «sur lies» fino a marzo. La fermentazione alcolica è condotta con lieviti 
selezionati.

Note di degustazione:  
colore giallo paglierino. Al naso si presenta abbastanza intenso, con note di fiori 
bianchi e frutta matura. Al palato si presenta fresco, con una piacevole nota acida 
che esalta la sua naturale mineralità.

Temperatura di servizio: 8/10° C.
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