
FORMATI

Uvaggio: 
58% Cabernet Sauvignon; 
32% Merlot; 
10% Cabernet Franc. 
Le percentuali di composizione potrebbero variare a seconda dell’annata. 

Zona di produzione:  
Médoc, appelation Margaux.

Vinificazione:	  
in vasche di cemento termo condizionate. Fermentazione alcolica e malolattica si 
svolgono contemporaneamente per una maggiore freschezza e purezza aromatica.

Affinamento:  
20 mesi in botti di cemento ed in barriques.
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NOTE DI DEGUSTAZIONE

Vino fruttato brillante che unisce frutti rossi e rosa, ma 
anche deliziose note di spezie dolci, cannella, vaniglia, 
semi tostati e persino brioche burrosa.
Tutto è rotondo e morbido in questo vino. I tannini, 
appena percettibili, si assaporano come una carezza al 
palato. Una sensazione suadente.

Temperatura di servizio: 16/18° C.


