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CREMANT D'ALSACE 
AOC

ALSACE MIDELBERG 
AOC

BOECRRO07522 
Brut	Rosé 
lt.	0,75	-	2023	

Prezzo a bottiglia:  
€ 17,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 102,00 + IVA

BOERIEMI07523 
Riesling	  
Tappo	a	vite 
lt.	0,75	-	2023	

Prezzo a bottiglia:  
€ 13,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 78,00 + IVA

BOEGEWMI07522 
Gewurztraminer	  
Tappo	a	vite
lt.	0,75	-	2022	

Prezzo a bottiglia:  
€ 13,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 78,00 + IVA

BOECRCH07520 
Extra	Brut	
Chardonnay 
lt.	0,75	-	2020	

Prezzo a bottiglia:  
€ 23,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 138,00 + IVA

BOESYLMI07522 
Sykvaner	  
Tappo	a	vite 
lt.	0,75	-	2022	

Prezzo a bottiglia:  
€ 12,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 72,00 + IVA

Uvaggio: 
100%	Chardonnay.

Zona di produzione:   
Mittelbergheim,	Basso	Reno.
Affinamento:  
sulle	fecce	per	2-3	anni.	Sboccatura	
<	2	g/l.
Note di degustazione: 
spumante	vivace,	delicato	e	secco,	
tipico	dello	Chardonnay.	
Fine	bollicina	da	gustare	come	
aperitivo	o	accompagnando	il	
dessert.
Temperatura di servizio: 8/10° C.

Uvaggio: 
100%	Riesling.

Zona di produzione:  
Mittelbergheim,	 
Basso	Reno.		
Affinamento: 
in	botti	di	rovere	
secolari.
Note di degustazione: 
secco,	delicatamente	
fruttato,	un	bouquet	
di	grande	finezza	con	
sfumature	minerali	
o	floreali.	Perfetto	
con	pesce,	crostacei	
ma	anche	con	carni	
bianche	e	crauti.
T. di servizio: 8/10° C.

Uvaggio: 
100%	Pinot	Noir.

Zona di produzione:   
Mittelbergheim,	Basso	Reno.
Affinamento:  
sulle	fecce	per	15	mesi.	Sboccatura	7	
g/l.
Note di degustazione: 
Vino	spumante	vivace	e	delicato,	
con	bollicine	fini	ed	eleganti.	Fine	
bollicina	da	gustare	come	aperitivo	o	
accompagnando	il	dessert.
Temperatura di servizio: 5/8° C.

CRÉMANT EXTRA BRUT  
CHARDONNAY

CRÉMANT BRUT  
ROSÉ

Curiosità: la gamma MIDELBERG, che prende il nome dal borgo medievale del XVII secolo di Mittelbergheim.

Uvaggio: 
100%	Sylvaner.

Zona di produzione:  
Mittelbergheim,	 
Basso	Reno.	
Affinamento: 
in	botti	di	rovere	
secolari.
Note di degustazione: 
fresco,	con	una	
delicata	nota	fruttata.	
Piacevole	e	dissetante,	
mostra	anche	una	
bella	vivacità.	Si	
abbina	bene	a	frutti	di	
mare,	salumi,	quiche	e	
insalate.
T. di servizio: 8/10° C.

SYLVANER 
MIDELBERG

RIESLING  
MIDELBERG 

Uvaggio: 
100%	Gewurztraminer.

Zona di produzione:  
Mittelbergheim,	 
Basso	Reno.		
Affinamento: 
in	botti	di	rovere	
secolari.
Note di degustazione: 
note	fruttate	
aromatiche,	floreali	
o	speziate.	Struttura	
potente	e	rotonda. 
Ideale	come	aperitivo,	
con	la	cucina	esotica,	
con	formaggi	saporiti	
e	con	i	dessert.
T. di servizio: 8/10° C.

GEWURZTRAMINER  
MIDELBERG
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