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ALSACE VENDANGES TARDIVES 
AOC 

BOEGEWVT08518 
lt.	0,75	-	2018	

Prezzo a bottiglia:  
€ 32,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cassa legno x12 bt. 
€ 192,00 + IVA

ALSACE GRANDS CRUS 
AOC

Uvaggio: 
100%	Riesling.

Zona di produzione:  
Mittelbergheim,	Basso	Reno.	 
Affinamento: 
tradizionale	in	botti	di	rovere	secolari.
Note di degustazione: 
grande	finezza	ed	eccezionale	
corposità	e	hanno	un	lungo	
potenziale	di	invecchiamento.		 
Al	naso,	agrumi	e	frutta	matura.	 
Al	palato,	coniuga	ricchezza	e	
finezza:	potente,	ampio	e	corposo	
all'attacco,	equilibrato	e	vivace	nel	
finale.	Un	ottimo	abbinamento	con	
pesce	cotto	nel	burro,	nella	panna	o	
alla	griglia,	crauti.
Temperatura di servizio: 8/10° C.

Uvaggio: 
100%	Gewurztraminer.

Zona di produzione:  
Mittelbergheim,	Basso	Reno. 
Affinamento: 
tradizionale	in	botti	di	rovere	secolari.
Note di degustazione: 
le	grandi	annate	di	Zotzenberg	
si	distinguono	per	la	loro	grande	
finezza	ed	eccezionale	corposità	
e	hanno	un	lungo	potenziale	
di	invecchiamento.	Ottimo	
abbinamento	con	formaggi	saporiti	
(Munster),	ricette	esotiche	e	dessert.
Temperatura di servizio: 8/12° C.

RIESLING  
GRAND CRU ZOTZENBERG

GEWURZTRAMINER VENDANGES TARDIVESGEWURZTRAMINER  
GRAND CRU ZOTZENBERG

BOEGEWZO07520 
Gewurztraminer 
lt.	0,75	-	2020	

Prezzo a bottiglia:  
€ 24,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 144,00 + IVA

BOERIEZO07522 
Riesling 
lt.	0,75	-	2022	

Prezzo a bottiglia:  
€ 25,00 + IVA 

Unità spedizione:  
1 cartone x6 bt. 
€ 150,00 + IVA

Terroir: un luogo chiamato "Zotzenberg", situato nel comune di Mittelbergheim, esposto a  
sud-est. Il suolo è composto da calcare che trattiene l'umidità, rendendo il terreno resistente alla siccità.

Terroir: un luogo chiamato "Zotzenberg", situato nel comune di Mittelbergheim, esposto a  
sud-est. Il suolo è composto da calcare che trattiene l'umidità, rendendo il terreno resistente alla siccità.

Uvaggio: 
100%	Gewurztraminer.

Zona di produzione:   
Mittelbergheim,	Basso	Reno.	
Affinamento:  
tradizionale	in	botti	di	rovere	secolari.
Note di degustazione: 
un	vino	corposo	e	strutturato,	morbido,	con	aromi	speziati.	La	sua	forza	è	dovuta	ai	
fenomeni	di	concentrazione	e	allo	sviluppo	della	muffa	nobile.	Ottimo	abbinamento	
con	Foie	gras	e	dessert	ma	da	gustare	anche	fuori	dai	pasti.
Temperatura di servizio: 8/12° C.
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